Tartufo bianco et nero

«in vino veritas»
weiss

Doktorhaus Edition Chardonnay 2023 10/75
Pago de Cirsus - Navarra DO

Monteverro — Vermentino 2021 10/75
Monteverro — Maremma - Toscana
rot

Doktorhaus Edition Tempranillo-Syrah 2021  10/75
Gran Sello - de la Tierra Castilla-la Mancha

Barbera d’Alba DOC 2023 10/75
Trediberri - Alba

Barbera &

Ripasso Valpolicella Classico Speri 2020 10/75
Speri

8/56

9/64

9.5/66.5

10.3/72

10/70.5

Vorspeisen

Swiss Wagyu Rinds-Tatar, Haselnuss, Trevisano, weisser Triiffel

Getrffelte Pastinaken-Kartoffelsuppe mit schwarzem Triiffel
Tagliolini, Triffelbutter, Rahm, schwarzer Triiffel

Acquarello-Risotto, karamellisierte Zwiebeln, weisser Triiffel

Hauptgerichte

Swiss Wagyu Rinds-Tatar, Haselnuss, Trevisano, weisser Triiffel

Tagliolini, Triiffelbutter, Rahm, schwarzer Triiffel
und gebratener Ganseleber

Forellenfilets, Rahmwirsing, Salzkartoffeln, schwarzer Triiffel

Kalbs-Ribeye (200g), Triffelrahmsauce & weisser Triiffel
Romanesco, Pappardelle

Rindsfilet, Madeirajus, schwarzer Triiffel 200g/300g/400g
Risotto & Gem{use
+ gebratene Ganseleber

Zusatzlich frischer schwarzer Triiffel pro Gramm
Zusatzlich frischer weisser Triiffel pro Gramm
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